
 

 

 

DDGS 

 

Alkoholgyártási melléktermék, amely alapanyagként kukoricát, búzát, tritikálét és 

cukorrépát használ fel. Az ezekben található keményítőt hőkezeléssel és 

enzimatikus eljárással tárják fel. Az ezt követő fermentáció során a cukor élesztő 

segítségével alkohollá alakul, melyet lepárlással nyernek ki. A fennmaradó, 

élesztőt is tartalmazó mellékterméket több lépésben szárítják, majd pelletálják. A 

gyártási folyamatokhoz nem használnak genetikailag módosított élesztőt. A 

késztermék a következő hozzávetőleges beltartalmi paraméterekkel rendelkezik: 

 

Tipikus beltartalmi adatok 

Fehérje 30% 

Zsír 9% 

Nedvesség 6% 

Rost 8% 

Cukor 6-8% 

Foszfor 1% 

 

Tárolás szennyeződéstől mentes, száraz, hűvös 

helyen 

Szavatosság 6 hónap a gyártástól számítva 

Szállítás ömlesztve 
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