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Vegyes husliszt 50%

Minimum 50%-os husliszt, kizarolag 3. kategoridju alapanyagbdl késziilt (emberi
fogyasztasra gyarté vagohidakrol szérmazé melléktermékek). Allatfaj szerint
nagyobb részben sertés, kisebb részben szarvasmarha és baromfi eredett
alkotékat tartalmaz. Az alapanyagot 133°C hémérsékleten, 3 bar nyomason
minimum 20 percig dolgoztdk fel. A zsirtalanitds dardlds és préselés utjan

torténik.

Beltartalmi adatok

Fehérje min. 50% Hamu max. 28%
Nedvesség max. 8% Zsir max. 15%
FFA max. 15

Fehérje in vitro emészthetdsége 80%

Bakterioldgia paraméterek

Enterobacteriaceae: max. 300 ufc/g

Szalmonella: nem mutathatd ki 25 g-ban

Tarolas napfénytdl védett, szaraz, hiivos helyen
Szavatossag 3 hénap a gyartastdl szamitva
Csomagolas 50 kg-os zsdkok, big-bag vagy 6mlesztve
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