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Baromfi husliszt 66%

Minimum 66%-os husliszt, kizardlag 3. kategoriaju alapanyagbdl késziilt (emberi
fogyasztadsra gyarté vagohidakrdl szdrmazo melléktermékek). Az alapanyagot
133°C hémérsékleten, 3 bar nyomdson minimum 20 percig dolgoztdk fel. A
zsirtalanitas daralas és préselés utjan torténik. Kozepes hamutartalma miatt
felhasznalhaté magas mindségii kutyatapok és haltapok eldallitasahoz.

Beltartalmi adatok

Fehérje min. 66% Hamu max. 16%
Nedvesség max. 10% Zsir max. 15%
FEEA max. 15 Peroxid szam max. 10
Fehérje in vitro emészthetdsége 80%

Bakterioldgia paraméterek

Enterobacteriaceae: n=5, c=2, m=10, M=300

Szalmonella: negativ

Big-bag csomagoldsban tdrolva mindségét megOrzi a gyartastol szamitott 6
hénapig.
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